MESE DI MAGGIO 2011 -FANO- 1 34|56 7]8]9]10]11|12|13(14(15|16|17]|18|19|20(21(22(23|24]|25]26]|27|28|29(30(31
ANTIPASTI DILIM|[M|G|V|S|D|LIM[M|G|V|[S|D|LIM|[M|G|V|[S|ID|L|IM[M|G|V]|S|D]|]LI|M
SARDONCINI MARINATI ALL'ACETO X XX X]X]|X[X XIX[X]X]| X[X XXX X]|X[X XX X]X]|X[X X
VONGOLE ALLA PURETA X|C X X|X|C X X| X|C X X| X]C X X| X|C
POLENTA GRATINATA ALLA MARINARA H X H X H X H X H
ASCOLANA DI PESCE I X | X | X| X | X | X | X| X |
COZZE ALLA MARINARA Ul X Ul X Ul X Ul X Ul X
PRIMI PIATTI S S S S S
MACCHERONCINI ALLA LUPO DI MARE U X U X X U X U X XU
TAGLIOLINI ALLE VONGOLE R X R X R X R X R
TAGLIOLINI VONGOLE E CECI A X A A XA A
RISOTTO ALLA MARINARA X X X X X X X X X X
STROZZAPRETI ALLA PESCATORA S S XS S S
CASERECCE CALAMARI E MELANZANE E E E X E E
CHITARRINE SGOMBRI E CECI T X T T T X T
SECONDI PIATTI T T T T T
GRIGLIATA AZZURRA XTI X]IX]I XXX XXX XXX XXX X XXX ] XXX XXX X
FRITTURA X| M| X X M] X X M| X X M] X X M| X
SEPPIE E PISELLI A X A X A X A X XA
SEPPIE CON PATATE AL FORNO N X | N X N N N
FILETTI AL FORNO CON OLIVE E CAPPERI A A XA A X A
SGOMBRO ALLE OLIVE L X X L X L X X | L X L
INSALATINA DI MARE E E E X E E

N.B.: IL MENU' COME SOPRA PROGRAMMATO POTRA' SUBIRE DELLE VARIAZIONI SULLA BASE DELLA DISPONIBILITA'
GIORNALIERA DI PRODOTTO ITTICO FERMO RESTANDO - 2 ANTIPASTI - 1 PRIMO - 2 SECONDI - 1 CONTORNO DI INSALATA -

1/4 DI VINO DOC - 1/2 MINERALE - PANE E COPERTO. -

NELLE GIORNATE DEL MERCOLEDI' SARA' SERVITO UN ULTERIORE PIATTO AL SOLITO PREZZO




