<< MENU MARZ0 2026

ANTIPASTI

ALICI MARINATE ALL’ACETO - & @ @ e
SGOMBRO IN SALSA DI OLIVE = @
VONGOLE ALLA PURETA e =" - ==
POLENTA GRATINATA ALLA MARINARA e

POLPETTINE DI PESCE E PATATE =2 L= -
ASCOLANE DI PESCE =23 =1

COZZE PREZZEMOLATE -

COZZE GRATINATE ALL'ARANCIA L2 e

PRIMI PIATTI

PACCHERI TONNO OLIVE E CAPPERI e @&

TAGLIOLINI ALLE VONGOLE ==

TAGLIOLINI VONGOLE E CECI e

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE g

STROZZAPRETI ALLA PESCATORA e
CASERECCE ALLA MARINARA et

TAGLIOLINI ALLA GALLINELLA DI MARE e
CHITARRINE SGOMBRI E CECI =4 =

SECONDI PIATTI

GRIGLIATA AZZURRA e o @ & W o @< P L X
FRITTO DI CALAMARI =" &= & &< =
FILETTO DORATO CON PATATE AL FORNO e ==
SGOMBRO OLIVE CAPPERI E POMODORINI &

FILETTO DI GALLINELLA ALLA MEDITERRANEA = =

INSALATA @ B @ & @ @ ®- - @
PATATE FRITTE e

N.B.: il menu Marzo 2026 potra subire delle variazioni sulla base della disponibilita giornaliera di prodotto ittico, mantenendo il numero e la qualita delle portate invariati.
AGQUA E VINO ALLA SPINA GRATIS

APERTURE:
Miramare di Rimini, Fano, Senigallia aperto a pranzo e cena
Cattolica chiuso

ORARI:
Pranzo h 12.00/14.00 - Cena h 19.30/22.00

CONTATTI:

Miramare di Rimini tel. 0541 478506
Cattolica tel. 0541 831919

Fano tel. 0721 803165

Senigallia tel. 071 60407
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