L'assassore all'Urbanistica,
Meauro Falcioni

APPROVATA LAVARIANTE CHE CONSENTIRA L' AMPLIAMENTO DEL SELF SERVICE

E' stata approvata, all’'unanimita, dal Consiglio
Comunale e precedentemente dalle Commissioni
urbanistica ed edilizia la variante relativa all’am-
pliamento del "Pesce Azzurra". Il nuavo ristoran-
te - self service occupera una superficie di 1900

metri quadrati e comprendera anche il terreno su cui sorge la vecchia struttura
della fabbrica del ghiaccio. Sara il pid grande ristorante delle Marche con una ca-
pienza di ben 1.000 posti. La nuova struttura centrale sara a forma di nave mentre
quella periferica sara a forma di onda. Il “vecchio” ristorante, semi distrutto da
un incendio di origine dolosa, lo scorso 15 giugno, sard completamente demolito
ed al suo posto sorgera il nuovo e moderno ristorante - self service. Una piccola
parte della struttura avente un‘ampiezza di 200 metri quadri, al primo piano, ospi-

tera uffici e magazzino.
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“Nessuno pensava - afferma I'assessore all'Urbanistica
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Mauro Falcioni - dieci anni fa che si potessero
superare le 100 mila presenze nei 7 mesi di aper-
tura del locale, mentre oggi la cooperativa Coo-
marpesca che gestisce il "Pesce Azzurro®, punta
a superare le 200.000 presenze. Basti pensare che
quelle giornaliere sono vicine alle 1.000 unita per
rendersi conto del successo registrato dal self-
service. E questi sona i dati del solo punto vendita
di Fano senza contare quello di Cattolica inaugu-
rato lo scorso anno che ha registrato nel corso di
questa estate 130.000 presenze, contro le 170.000
di Fano™ La Coomarpesca non ha intenzione di
fermarsi, infatti in futuro aprira nuovi self-service
lungo la riviera Adriatica: "Il pesce - riprende
Falcioni - verra comunque prodotto e lavorato a
Fano fornendo opportunita occupazionali al no-
stro territorio”. Questa estate il locale chiudera
anticipatamente, domenica 17 ottobre, per iniziare
rapidamente i lavori per la costruzione della nuo-
va struttura ispirata alle sensazioni dei pescatori e
alla vita nel porto.



