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La catena di ristoranti che sforna pesce low cost venerdi sara a Finale con 900 chili di sarde

Pesce Azzurro per ’Emilia

Aunmesedallaperturaraccolti 3500 euro da destinare aiterremotati

RIMINI - Arriveranno venerdi
a Finale Emilia spadellando
quasi 900 chilitra sarde e sara-
ghine, roba da Guinnesdei pri-
mati anche per la terra del pe-
sce azzurro. E' questa la rispo-
sta al dramma del terremoto
messa in campo dalla coopera-
tiva di pescatori fanesi Coo-
marpesca. Che, dallo scorso
giugno, & diventata ancora pitt
romagnola, aprendo anche a
Rimini (dopo Cattolicae Mila-
no Marittima) I'ennesimo

point della catena di ristoranti
self-service Pesce Azzurro.
Che, nonostante la crisi mor-
dente del settore, ¢ riuscita a
mettere in fila numeri di tutto
rispetto: ad un mese dall'inau-
gurazione, nello storico stabile

dell'exdiscoteca Cellophane,le
presenze sono state 11mila,
praticamente oltre 350 clienti
ognigiorno. E, propriograziea
queste presenze, ma anche a
quelle di Fano, Cattolica e Mi-

lano Marittima, Coomarpesca
eriuscitaaraccogliere 3500 eu-
ro (lo 0,05% su ogni pasto) da
devolvere alle popolazioni
emiliane colpite dal terremoto
(a Finale Emilia gli sfollati so-
no quasi 1700). Venerdi la
consegna dell'assegno sara an-
che l'occasione per organizza-
re un grande pranzo nei campi
della Protezione Civile. Il me-
nu? Lo stesso, variazioni gior-
naliereaparte, daoltre 20 anni.
Dalle cozze prezzemolate alle

Il Pesce Azzurro di Miramare

alici marinate, il risotto alla
marinara e la grigliata azzurra.
Sono i piatti poveri della tradi-
zione marinara, preparatidalle
azdore senza gli artifici della
nouvelle cuisine. E serviti nei

ristoranti Pesce Azzurro a soli
12 euro, compresi di due anti-
pasti, un primo e due secondi
(pitivino e acqua,).

Simone Bertozzi

Provincia, asset da salvare
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